SAS Belco - Courtage et négoce de café vert :
de la plantation a la tasse, nous vous invitons
a découvrir I'ensemble de la chaine artisanale de qualité.

L'usinage

Le but de l'usinage est de constituer des lots de qualité homogéene. Ainsi ces étapes sont des
étapes de tri et de sélection. A I'image des domaines viticoles, une plantation proposera
différentes qualités suivant le soin apporté a l'usinage.

Premier nettoyage et
enlevement des pierres

DECORTICAGE (nature) ou
DEPARCHAGE ( humide)

Nettoyage

Criblage

Table Densimétrique

Triage Manuel ou
mécanique

Evaluation de la qualité et
Classification

Ensachage

Expédition

Les grains sont débarrassés des défauts grossiers
(pierres, ficelles...), amassés lors du séchage

-

Le grain est libéré de sa parche a I'aide de moulins a
frictions

-

Séparation grossieres des grains afin d’éliminer les
grains présentant les défauts les plus important et
retirer les restes de parches

-

Les grains sont séparés en fonction de leur
granulométrie (taille du grain = crible)

-

Les grains sont séparés en fonction de leur poids

-

Les grains défectueux restant (Pb de couleur, féves
noires p.ex.) sont retirés manuellement et/ou a I'aide
de lecteurs Optiques ou Ultraviolets

-

Une analyse organoleptique compléte le tri et
détermine avec précision le classement du café vert
marchand

-

Le café vert est conditionné en sac de 60, 69 ou 70
kilogrammes. Les cafés gourmets bénéficient d’un
conditionnement  particulier (15, 25, 30, 50
kilogrammes). Le café vert est enfin prét a étre
expédié



